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BEBIDAS
BR Jr 41

» SANGRIAS

Blue

Composta por vinho branco ligeiramente
adocicada de cor azul.

1L 18.00€ | 2L 27.00€ | COPO 6.50€

Red

Composta por vinho tinto e frutos vermelhos.

1L 18.00€ | 2L 27.00€ | COPO 6.50€

Gold

Composta por espumante com sabor a
maracuja ou macga verde.

1L 18.00€ | 2L 32.00€

» CERVEJAS

Cerveja
2.50€

Cerveja Preta
2.50€

Cerveja sem Alcool
2.50€

Kirin Ichiban
3.50€

» LIMONADAS

Ananas
4.50€

Frutos Vermelhos
4.50€

Limao
4.50€

Maracuja
4.50€

Mirtilo
4.50€

» OUTRAS
Agua
33cl 1.50€ | 75¢l 2.00€

Agua das Pedras
33cl 2.00¢

Cha
4.00€

Refrigerantes
33cl 2.10€

Sake
4.00€

Somersby
33cl 3.00€

» CAFE

(of-1 -}
1.00€

Descafeinado
1.00€



BEBIDAS
ESPIRITUOSAS

GINS

Beefeater
Hendriks
Ophir
Seagrams

Star of Bombay

WHISKY

Cardu Single Malt (12 anos)

Jameson Whisky

Nikka Whisky

OUTROS

Agua Ardente Velha CRF

Bailys
4.50€

Licor Beirdo
4.00€

Sakerinha
6.00€
Mojito
6.50€

Shot Garden
3.50€

SOBREMESAS

Sobremesa Garden

Sobremesa de “copo”

Sobremesa Garden Valley

ENTRADAS

Entrada Garden *
DISPONIVEL APENAS EM RESTAURANTE

Miso

Sopa de soja com alga wakame, tofu e cebolinho.

Sunhumoho

Pepino marinado com sementes de sésamo.

Gyosas ao vapor ou fritas 4

Ravioli Japonés de vegetais.

Tempura de Camardo 4

Camardo panado em panko.

Tempura de Camarao
Améndoa 4

Camardo em tempura de améndoas.

Crepe de Legumes 6

Legumes envolvidos em folha de crepe.

Crepe de Camardo 4

Camarao envolvido em folha de crepe

Yakitori 3

Espetada de frango temperado com molho
especial preparado pelo chef.

ESPECIALIDADES

Tartaro de Salmao

Salmao picado com condimentos diversos.

Ceviche

Peixe marinado aos cubos com molho citrico.

Carpaccio Japonés 12

Fatias finas de peixes com molho
levemente picante.

Tataki de Atum

Atum banhado com dleo de sesamo e envolvido
em sesamo crocante com molho teriaki.

COMBINADOS

Freestyle 16

Sele¢cdo do Chefe - Combinac¢cdo de pecas
tradicionais, especiais e sashimi.

Freestyle 32

Sele¢do do Chefe - Combinagédo de pegas
tradicionais, especiais e sashimi.

Freestyle 48

Selecdo do Chefe - Combinagdo de pecgas
tradicionais, especiais e sashimi.

Garden Valley Premium 55

Inspiragdo do Chefe utilizando iguarias
de alta gastronomia.

Sashimi Mix 16

Selegcdo do Chefe - Combinagédo de fatias
de peixe fresco.

Gunkan Lovers 8

Duplas de gunkan de inspiragdo do chefe.

Vegan Style 16

Sele¢do do Chefe - Combinagédo de pegas
100% vegetais.

Vegetariano Style 16
Sele¢do do Chefe - Combinacdo de pecas vegetais
com derivados de animais (ex: queijo, ovos...)

Combinado de Hots 16

Sele¢do do Chefe - Combinacdo de pegas especiais.

EXTRAS

Molho Agridoce

Valor por pessoa
Gengibre
Wasabi

Molho Teriaki

Valor por pessoa



SUSHI

Kapa Maki 4

Rolos de Arroz em Nori (PEPINO)

Avocato Maki 4

Rolos de Arroz em Nori (ABACATE)

Sake Maki 4

Rolos de Arroz em Nori (SALMAO)

Teka Maki 4

Rolos de Arroz em Nori (ATUM)

Shiromi Maki 4

Rolos de Arroz em Nori (PEIXE BRANCO)

Ebi Maki 4

Rolos de Arroz em Nori (CAMARAOQ)

Sake 6

Peixe fresco fatiado (SALMAOQ)

Teka 6

Peixe fresco fatiado (ATUM)

Shiromi 6

Peixe fresco fatiado (PEIXE BRANCO)

Hotate 6

Peixe fresco fatiado (VIEIRAS)

E SASHIMI

Sake Ura 4

Rolos de Arroz por fora com (SALMAO E PEPINO)

Teka Ura 4

Rolos de Arroz por fora com (ATUM E PEPINO)

Shiromi 4

Rolos de Arroz por fora com (PEIXE BRANCO
E PEPINO)

Califérnia 4
Rolos de Arroz por fora com (CAMARAO,
PEPINO E ABACATE)

Ovo 2

Rolo de Arroz por fora com ovo de
codorniz por cima.

Sake 2

Fatia de peixe em arroz (SALMAO)

Teka 2

Fatia de peixe em arroz (ATUM)

Shiromi 2
Fatia de peixe em arroz (PEIXE BRANCO)

Ebi 2

Fatia de peixe em arroz (CAMARAO)

Hotate 2

Fatia de peixe em arroz (VIEIRAS)

Vegan Maki 2

Vegetais do dia em arroz

Sake Jo 2

Salméao e tobiko

Teka Jo 2

Atum, mayonese, tobiko e cebolinho

Kapa 2

Pepino e salméo picado

Hotate e Sake 2

Salmao e vieiras picadas

Gunkan Gold 4

Folha de ouro...

Ovo Sake 2

Ovo de codorniz

Sake

Cone de Arroz e Nori (SALMAO)

Teka

Cone de Arroz e Nori (ATUM)

Sake Cream
Cone de Arroz e Nori (SALMAO, QUEIJO
CREME E CEBOLINHO)

California
Cone de Arroz e Nori (CAMARAO, PEPINO
E ABACATE)

Garden Style

Cone de Arroz e Nori (TEMPURA
E SALMAO)

ESPECIAIS

Hot Roll 6

De Salmédo e queijo creme, em tempura

Ebi Hot Roll 6

De Salméo, Camaréo, alho francés, tobiko,
panado em panko

Crab Roll 8

De Caranguejo de casca mole e...

Ebi Tempura Maki 8

De camardo tempura, maionese japonesa e.

Crepe Hot Roll 5

De salméo envolvido em folha de crepe...

ALTERNATIVAS

Bife da Vazia Maturado

3009, acompanhado com salada e mandioca frita

Taco Japonés (2 Unidades)

Salméao Atum

Poke Bowl

Uma taga de arroz com diferentes vegetais,
frutas e uma proteina (SALMAO OU ATUM)

Yakisoba

Noodles com vegetais e uma proteina
(FRANGO OU CAMARAO)

MENUS ALMOCO

Menu Sushi Garden

Entrada Diaria, Freestyle 16 pecas,
Bebida Garden, Café.

Menu Alternativo

Entrada Diaria, Poke ou Yakisoba,
Bebida Garden, Café.

Menu Meet
Entrada Diaria, Bife da Vazia Maturada com
Salada e Mandioca Frita, Bebida Garden, Café.



